RESTAURANT AU VIEUX CAVEAU
Famille Moret
Rue de la Gare 11

1008 Pully

CERTIFTITOCAT

Nous soussignés, attestons avoir eu a notre service
Monsieur Alain PIERREHUMBERT, né le 19.1.1968

du 15 juillet 1983 au 14 juillet 1986; période durant laquelle il a accompli
son apprentissage de cuisinier.

Précis et consciencieux, Monsieur Alain PIERREHUMBERT, s'est acquitté de
ses tdches & notre entiére satisfaction.

Nous nous plaisons & reconnaitre son honnéteté&, sa ponctualité au travail et
son caractere agréable.

Nous lui souhaitons le meilleur pour l'avenir et plein succés, en le recom-
mandant & toute personne pouvant avoir recours a ses services.

AU VIEUX CAVEAU PULLY
"\_\- ; — i

Pully, le 14 juillet 1986



Nom

Date de naissance
Nationalite

a travaillé du

en qualité de

2 |H

PTERREHUMBERT Prénom Alain ey
19 janvier 1968 Lieu dorigine St. Aubin

Suisse

15 juillet 1986 au 30 juin 1987

COMMIS DE CUISINE

Monsieur Alain Pierrehumbert, engagé au sein de notre
entreprise en qualité de Commis de cuisine, nous a tou-
Jours donné satisfaction.

~ Nous avons découvert en Alain un collaborateur conscien-
. cieux, travailleur et ponctuel qui était apprécié tant
par ses Ssupérieurs que par ses collégues de travail.

‘Monsieur Pierrehumbert nous quitte ce jour, de plein gré,
libre de tout engagement et nous 1lui souhaitons plein
succes dans la poursuite de sa carriére.

Montreux, le 30 juin 1987 -

Q_ s
Rol amgker Pierre Eberharé\’\

Chef des cuisines Chef du personnel

HYATT ) CONTINENTAL MONTREUX
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Zeugnis

Frau Friulein Herr

Madame Mademoiselle Monsieur

Signora  Signorina Signor
Name '

Nom PI1ERREHUMBERT

Cognome : :

Geburtsdatum

Date de naissance
Data di nascita
Staatsangehorigkeit
Natonalité
Cirtadinanza
hatvom

a travaillé du
ha lavorato dal
als

en qualité de
come

in unseren Diensten gestanden
dans notre érablissement
nella nostra impresa
Tirigkeitsgebiet
Domaine d activité
Campo d’attivita
Leistungen

Qualité du travail
Qualita del lavoro

19 janvier 1968

Buisse
15 juin 1887

CULEINTL ST

Certificato

Certificat

Vorname(n)
Prénomy(s)
Nome(i)
Heimatort
Lieu d’origine

Alain

St—-Aubtn -~ Sauges (NE)

Luogo d'origine

bis
:r 15 juillet 1989

HOTEL PAVILLON DE LA GARE a Vevey

Durant la période de travail, Monsieur Pigcrrehumbert
nous ‘a donné epntiére satisfaction.
gton de se perfectionner dans une cuisine variée
d'un restaurant de ville, tel que le nitre.

Il nous quitte libre de tout engagement.

Nous pouvons le recommander et nos meilleurs voeuz

t 'accompagnent pour son avenir.

Verhalten
Tenue
Condotta

Datum

Data S jurllet 19889
Auskunfrsperson fiir Referenzen
Personne citée en référence
Persona di riferimento
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Stempel und Unterschrift

Timbe e sgpaeure HOTEE ;CIL?QD: GARE

Niklaus A. Ming
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E.-[ Frau Friulein Herr -

i MEERESOGORGIeE  Monsicur

a Signora  Signorina Signor

i Name Vorname(n)

l Nom PTERREHUMBERT Prénom(s) Alain

5 Cognome Nome(i)

1y Geburtsdatum Heimatort

j—f Date de naissance  19.01. 68 Lieu d’origine Suisse

e Dara di nascita Luogo d'origine

f’% ~ Staatsangehorigkeit

; Nationalité i

: e A Su 1556

U Cittadingoza e o

il hat vom bis

4 a travaillé du 01.09.90 atl 20.11.90

E} ha lavorato dal al

3 als

] té

EI e.n qualité de Cherf de partie tournant

y come

I in unseren Diensten gestanden

L dans notre érablissement

}l nella nostra impresa

il ligkeitsgebiet

El Domaine d’activité Cuisine

El Campo d’attivita

il Leistungen

i Qualité du trayail

*:;- Qualita detlavoro Monsieur Pierrehumbert a eu l'occasion de parfairc ses
L7

% connalssances en prodults frais et dans tous les

i.'.; domaines de la cuisine.

il

Tz‘ M. Pierrebumbert est une personne sur lagquelle on

%’1 peut compter. Ponctuel, sobre et s'entendant bien

ﬁl Verhalten avec ses collégues, nous le recommandens volontiers,
‘%11 Tenue

[ﬂ Condotta Il nous quitte en fin de saison, libre de tout engagement.
!

i

il

ly . 3 HOTEL D'’ANGLETERR
‘% Datum Stempel und Unterschrift Place du Port 9 E
Date Lausanne, le 30.11.90 Timbre ct signature 000

Iﬂ' Dara Timbro et signature 1000 LAUSANNE-OUCHY 6
I‘{f Auskunftsperson fiir Referenzen

E Personne citée en référence N e ety o

Persona di riferimento
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RESTAURANT PIZZERIA

MERSD POLD
Rue Grand-St-Jean 19
1002 LAUSANNE
@ 021 - 312 92 62
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afé - Restaurant
Ch. des Pécheurs 7
1007 Lausanne

Tél. 021 - 617 71 51

Je soussigné cenftifdie que :
Monsieun ALain PIERREHUMBERT, né Le 19 janvien 1968, a Zrnavailli
dans mon éfablissement en qualizé de

CUISINIER
du 04 {fanvien 1991 au 31 juillet 1991.
Lons de son activdité dans ma mailson, Monsieuxn Piennehumbenl m'a
Toufouns donné entiére satisfaction dans L'accomplissement de
son Iravail. C'est une pensonne ponctuelle, senviable et de bon

commandement, et fe peux des Lons Le necommanden a 4es futunes
employeuns.

Monsieur Pilernnehumbert me quitite ce four pour raisdons economi-
ques et Libre de Ztout engagement.

Café-Restauranit
" A LA NAULIQUE "

Lausanne, Le 31 fjuillef 1991
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-Leistungen-

Frau Fraulein Herr
Madame Mademoiselle Monsieur
Signora  Signorina Signore
- Name Vorname(n) ;
Nofn PIERREHUMBERT Prénanits) | Alain
Cognome Nome(i) :
Geburtsdatum = AHV-Nr.
Date de naissance 19.01.1968 No AVS 716.68.119.217
Data di nascita N.AVS
Heimatort Staatsangehorigkeit
Lieu d’origine Nationalité sSuisse
Luogo d’origine Cittadinanza
hat vom bis
a travaillé du M sl Tp7 CO L2 Lo B R au 31.3.1992
ha lavorato dal : al o
als
en qualité de Chef de cuisine
come

in unseren Diensten gestanden
dans notre établissement
nella nostra impresa
Tatigkeitsgebiet
Domaine d'activité
Campo d'attivita

. acquitté a notre entiere satisfaction des tdches gqui
lui ont été attribuées. C’est un collaborateur
capable, consciencieux et serviable.

Qualité du travail
Qualita del lavoro

Verhalten 11 a entretenu d’excellentes relations avec ses su-

Tenue périeurs et ses collégues. 11 nous quitte, suite a

Condotta une reéorganisation de l‘ensemble de la brigade de
cuisine pour cause de modification de notre carte
des mets.

Nous pouvons le recommander a toute personne gqui
ferait appel a ses services et formons nos meilleurs
voeux pour ses activités futures.

Datum Stempel und Unterschrift
Date 31 mars 1992 (TAbIG £ g
Data [imbro ¢ firma

Auskunftsperson fiir Referenzen 8
Personne citée en référence ' Le{% BELLE- EPOOUFE MANAGEMENT SA

Persona di riferimento -
pDanie UMANY mm.

Durant cette période, Monsieur Pierrehumberf s‘est

L
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pONTahVENOGE

HOTEL
BIIA&& RIE

1026 Echandens
T6l. 021 101505  Fax 001 70741 09

Certificat de travail

Le soussigné certifie avoir employé du 01 aoit 1998 au 28 fevrier 2003,
Monsieur Alain Pierrehumbert, de nationalité Suisse, né le 19 janvier 1968, en
qualité de

Chef de cuisine

Durant cette période, Monsieur Alain Pierrehumbert était en charge des
différents travaux incombant au chef de cuisine tels que l'élaboration de la carte
des mets et des plats du jour, calculation des plats cuisinés, respect des
rendements, gestion des achats de marchandises, gestion du personnel de
cuisine pour en citer les plus importants. Tous ces travaux ont été réalisés a
notre entiere satisfaction.

Trés motivé, de bon commandement, Monsieur Alain Pierrehumbert a démontré
sa capacité de gérer avec succes son département. 1l a contribué au
développement de l'établissement qui aujourd'hui a un taux de fréquentation
sensiblement supérieur a 1998.

En juin 2002, Monsieur Alain Pierrehumert a passé avec succes l'examen de
cuisinier avec brevet fédéral.

Monsieur Alain Pierrehumbert est tres respecté par ses employés et apprécié
par son supérieur pour Son comportement compétent.

Le présent certificat est établi a la demande de Monsieur Alain Pierrehumbert
qui a manifeste sa volonté de découvrir d'autres horizons ce que nous regrettons
vivement.

D'ores et déja nous présentons nos meilleurs veeux dans la poursuite de sa
carriére professzonne][e

i ‘“}
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Damel Afoeckh
Horel-Brasserie Pont de la Venoge

Echandens, le 28 février 2003
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CERTIFICAT DE TRAVAIL

Par la présence, le soussigné. Patron du traiteur < JACKY -SHOW >
Atteste que Monsieur .

PIERREHUMBERT ALAIN
née le 19 Janvier 1968.

a travaillé au sein de mon entreprise du
03 Mars 2003 au 30 Juin 2003.

Monsieur Pierrehumbert Alain a été engagé en tant que responsable
de la cuisine.

Personne de qualité, ponctuelle, honnéte et bien organisée, il a tou-
jours accompli consciencieusement ses taches et a entretenu de
bons contacts avec ses colléegues de travail.

Monsieur Pierrehumbert Alain nous a toujours donné pleine

et entiére satisfaction et nous le remercions pour sa collaboration
Et son engagement. Nous lui souhaitons plein de succes dans son ave-
nir professionnel et ses qualités nous encouragent a le recommander

Vivement a son futur employeur.
JACKY-SHO tralteur
CH.de' :
34 P X
Tél. 076 718 0P 91



BRASSERIE

1026 Echandens
Tél. O21 701 50 55 Fax O21 702 42 O9

CERTIFICATDE TRAVAIL

NOUS CERTIFIONS QUE

MONSIEUR ALAIN PIERREHUMBERT

NE LE 19 JANVIER 1968, DOMICILIE A ECHANDENS, A ETE AU SERVICE DE NOTRE ETABLISSEMENT EN QUALITE DE
CHEF DE CUISINE

DU 01.11.2013 Au 30.09.2018.

M. PIERREHUMBERT NOUS A DONNE PLEINE ET ENTIERE SATISFACTION POUR LES TRAVAUX QUE NOUS LUI AVONS
CONFIES, A SAVOIR :

DIRECTION ET ORGANISATION DE NOTRE CUISINE,
CONFECTION DES MENUS, ELABORATION DES CARTES ET PLANS DE MENUS,
GESTION ET COMMANDE DES MARCHANDISES POUR LA CUISINE,
CONTROLE DES NORMES D'HYGIENE.

M. PIERREHUMBERT POSSEDE DE TRES BONNES CONNAISSANCES PRATIQUES-TECHNIQUES. IL TRAVAILLE DE
MANIERE SOIGNEE, FAIT PREUVE DE SENS DES RESPONSABILITES. IL S'ADAPTE AUX CHANGEMENTS ET MAITRISE LES
SITUATIONS DE STRESS. SAIT DIRIGER LE PERSONNEL ATTRIBUE ET FAIT PREUVE D’ENTREGENT TANT AVEC SES

COLLEGUES QUE LES DIRIGEANTS DE L'ENTREPRISE.

M. PIERREHUMBERT NOUS QUITTE D’UN COMMUN ACCORD. IL EST LIBRE DE TOUT ENGAGEMENT.

NOUS POUVONS LE RECOMMANDER ET NOS MEILLEURS VOEUX L'ACCOMPAGNENT DANS SES NOUVELLES ACTIVITES.

LAUSANNE, LE 30 SEPTEMBRE 2018.
HB CAFE SARL

Hotel Brasserie Pont de la Venoge
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