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CERTIFICAT

Nom : Pierrehumbert Prénom : Alain
Lieu d’origine:  St-Aubin-Sauges (NE) Domicile : 1671 Rue
Date de naissance :19.01.1968 Durée d’examens : du 2 au 17 juillet 2002

Lieu d’examens : Centre GastroVaud a Pully

S’est présenté aux

Examens professionnels pour cuisinier/ére en hoétellerie et restauration 2002

Selon le reglemment autorisé par 'OFFT (I’Office Fédéral de la Formation professionnelle et de la
Technologie) du 11 novembre 1998, et a obtenu les notes suivantes :

44 | |. Cuisine pratique
49 | Il. Connaissances professionnelles
4.8 | lll. Finances, comptabilité et organisation de I'établissement

4.8 | IV. Direction des collaborateurs et marketing

5.3 | V. Principes sociaux, économiques et juridiques

5.0 | VI. Entretien d'intégration

4.9 | Moyenne générale / I’'examen est réussi

Weggis, le 19 juillet 2002
Pour la Commission d’examen

s, 0

Norbert Schmidiger Peter Meier

.hotelgastro.ch
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Formulaire pour les examens professionnels de cuisinier/ére en hotellerie et restauration 2002

Année i Lieu i
Enaai— éete 2002 AR Centre GastroVaud a Pully
Candidat/e : Pierrehumbert Alain Domiicile : 1671 Rue

Datede 44011968 Lieu d'origine: St-Aubin-Sauges (NE)
naissance :

Récapitulatif des notes

EgBran'ches d’examens cteur :mﬁyenﬁe Note
1. Cuisine pratique (branche de cas) 44 |
.' 2.1. Législation sur les denrées alimentaires, hygiéne, organisation de la cuisine 5.0 x0.15 0.6 }
| 2.2, Diététique 50 x015 075 |
2.3. Calcul professionnel et calcul des colts O ¢ x0.15 06 4.9
2.4. Connaissances des menus, orthographe des menus 4.0 x0.15 0.675 t
I 2.5. connaissances des aliments, connaissances culinaires 5.0 x 0.40 20 t
1 3.1. Finances et comptabilité 4.5 x 0.5 1.75 :
‘ 3.2. Organisation de I'établissement 5.0 %05 2.0 = }
/4.1, Direction des collaborateurs 4.5 X05 225
4.2. Marketing 50 x05 25 o
5. Principes sociaux, économiques et juridiques, langue 5.3
6. Entretien d’intégration 5.0 ,'
Total 292 |
Note moyen
Les examens sont réussis : si la note de la branche 1 (cuisine pratique) n'est pas inférieure a 4.0
. s'il n'y a pas plus d'une note de branche inférieure a 4.0
+ si aucune note de branche n'est inférieure a 3.0
. si la note finale {(moyenne globale) n'est pas inférieure & 4.0

Conformeément aux articles 19 et 20 du réglement du 11 novembre 1998 I'examen est réussi.

Pour la Commission d’examen
Le Président : Le Sedrgtaire :

N

Norbaﬂ_-_'_Sc_hmid-ig'é_!'__;' ~ Peter Meier
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ATTESTATION

Nous attestons que

Monsieur Alain Pierrechumbert

a régulierement suivi le cours préparatoire a 'examen professionnel de cuisiniére/cuisinier
en hétellerie et restauration avec brevet fédéral, aux périodes suivantes :

- du 1* au 5 octobre 2001 - du 25 février'a.u 1* mars 2002
- du 12 au 16 novembre 2001 - du 8 au 12 avril 2002
- du 14 au 18 janvier 2002

Branches d’enseignement :
- Connaissances des aliments
- Législation sur les denrées alimentaires, écologie
- Organisation de la cuisine
- Connaissances culinaires
- Connaissances des menus et orthographe des menus
- Diététique
- Calcul professionnel et caicul des coats
- Hygiéne, stockage, élimination des déchets
- Finance et comptabilite
- Organisation de I'établissement
- Direction des collaborateurs
- Droit du travail
- Marketing
- Principes sociaux, économiques et juridiques, !angue

Hotel & Gastro forration Hotel & Gastro formation
Siége mmand Siége romand

, Alaln Rohrbach Catharme K!iner
Responsable Responsable administration

Morges, le 12 avril 2002

Av. Riond-Bosson 14| CP 2139 | CH-1110 Morges | Tél. ++41 (0)21 804 85 30 | Fax ++41 (0)21 804 8538

— morges@hotelgastro.ch | www.hotelgastro.ch
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